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THE LINDE GROUP.

Haltbarkeitsverlangerung von geoffneten
Weinflaschen.

Als Vinothekeninhaber, als Weinimporteur, als
Gastronom oder aber auch als Winzer stehen
sie oft vor der Frage: ,Wie viele offene Weine
muss ich anbieten, wie viele soll ich anbie-
ten”.

In vielen Fallen ist es eine reine Wirtschaft-
lichkeitsrechnung in Abhangigkeit von der
Haltbarkeit des Weines.

Also werden 2 - 3 der beliebtesten Weine
offen angeboten. Der Rest ist zwar verfigbar,
jedoch nur als ganze Flasche.

Doch der immer anspruchsvollere Kunde er-
wartet heute eine groRere Auswahl an quali-
tativ hochwertigen Weinen und oft méchte er
auch verschiedene Weine verkosten.

Kein Problem, sofern eine entsprechende
Kundenfrequenz vorhanden ist.

Doch im Normalfall spricht die Wirtschaftlich-
keit dagegen, da bereits nach wenigen Tagen
eine deutliche geschmackliche Veranderung
auftritt.

Linde hat eine Losung dafir: ARGON

Die Uberlagerung mit Argon, welche bereits
mit Erfolg bei Weinlagerbehaltern im groen
Umfang angewendet wird (Weinlagerung von
Anbruchgebinden).

Dabei wird ein absolut geschmacksneutrales
Edelgas (Argon) als Schutzschicht dber die
Weinoberflache gelegt. Linde verwendet
dabei nicht Stickstoff, welcher aus Kosten-
grinden gerne daftr eingesetzt wird, da mit
diesem Gas ein metallischer Beigeschmack
entsteht.

Um diese Anwendung auch kostenginstig
anbieten zu kénnen, werden keine Gaskar-
tuschen verwendet, sondern ausschlieRlich
handelstbliche Druckgasbehalter.

Als kleinste FlaschengroRe ist eine 2000 ml
Stahlflasche verfiigbar. Damit konnen durch-
schnittlich 500 Anwendungen durchgefihrt
werden. Die Kosten betragen dann weniger
als 1Cent pro Behandlung in Abhangigkeit von
der eingesetzten BehaltergroRe.
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